
からあげ
～ ヤンニョムチキン～
Fried Chicken 
with Mushroom Cream Sauce

揚げたての唐揚げにお出汁が入った特製ヤンニョムチキンの
タレをたっぷり絡め白髪ネギののせました。
ゴマがふわっとかおるピリ辛タレがやみつきです。

一八〇〇

定
食

季節の小皿(四皿)+季節のお味噌汁

出 汁 巻きたまご
Japanese Rolled Omelette
 (Dashimaki Tamago)

横須賀にある 安田養鶏場の玉子「しおさい」を
使用しただし巻き玉子です。
出汁がたっぷりでご注文頂いてからひとつひとつ焼きます。

一八〇〇
季節の小皿(三皿)+季節のお味噌汁

焼き鮭と和 風クリームソース
Grilled Salmon
 with Japanese-Style Cream Sauce

鮭にきのことお出汁が入ったホワイトソースを
たっぷりかけ、ローストした甘いネギと
さっぱりとした かいわれ大根をのせました！

一八〇〇
季節の小皿(四皿)+季節のお味噌汁

厚 切り蒸し豚と自 家 製 生 姜ソース
Thick-Cut Steamed Pork
 with Homemade Ginger Sauce
食べ応えある厚切り豚をご注文頂いてから蒸し焼きにし
自家製の生姜ソースと甘色玉ねぎ、マスタードを合わせました。

一八〇〇

季節の小皿(四皿)+季節のお味噌汁


